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Sehr geehrte Gäste, 
 

wir freuen uns über Ihr Interesse an einem Besuch im 

Hotel Njord & Restaurant Madhus und empfehlen uns 

für die Ausrichtung Ihrer privaten oder betrieblichen 

Feierlichkeiten. 
 

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie Anregungen 

und Vorschläge für Ihre Veranstaltung. 
 

Selbstverständlich erstellen wir für Sie auch ein individuelles  

Angebot und beraten Sie bei der Umsetzung Ihrer  

persönlichen Wünsche. 
 

Für Fragen und Auskünfte steht Ihnen unsere  

Hoteldirektorin Frau Ilka Fleischmann sehr gerne zur 

Verfügung. 
 

Eine Terminvereinbarung für Ihre Veranstaltungsabsprache 

Können Sie jederzeit unter folgenden Kontaktmöglichkeiten 

treffen:  Telefon: 05325- 5289370;  

mail: direktion@hotelnjord.com 
 

Wir freuen uns darauf, Sie als unsere Gäste im Hotel Njord 

begrüßen zu dürfen. 



Restaurant 
 

Lichtdurchfluteter Raum mit nordischem Flair 

Räumlichkeit für maximal 50 Personen 
 

Lobby 
 

Raum für kleine Feierlichkeiten 

bis 18 Personen 
 

Kaminzimmer 
 

Unser Barbereich mit offenem Kamin 

eignet sich perfekt für schöne gesellige Abende 

mit Musik 
 

Bibliothek 
 

Gemütlicher Bereich mit Sesseln und 

kleinen Bartischen, ideal als Rückzugsort  

für 15 Personen 
 

Terrasse 
 

Traumhafter Blick über die kleine Seenlandschaft 

Genießen Sie schöne Abende 

 mit bis zu 30 Personen 



Wenn Sie bei uns eintreffen . . .  
 

Flasche Prosecco     0,75 l € 24,00 

Flasche Hausmarke Sekt   0,75 l € 27,00 

Flasche Traubensecco alkoholfrei  0,75 l € 19,00 

Orangensaft      0,50 l €   7,00 

 

   . . . oder darf es auch einmal etwas anderes sein? 
 

Aperol Grapefruit Spritz   0,20 l €  7,50 

Aperol / Grapefruitsaft / Wasser                                       

Orangenscheibe 

Lillet Wild Berry     0,20 l €  7,50     

Prosecco / Lillet Blanc / Russian Wild Berry                                

Beerenmix 

Hopfen Spritz      0,20 l €  7,50  

Weißbier / Aperol / Maracujasaft 
 

          . . . auch ohne Alkohol richtig lecker 
 

Njord Cocktail Fun     0,20 l €   5,90     

Mangonektar / Maracujanektar / Sprudel                                          

Zitronensaft / Grenadine 

Spicy Apple Ginger Beer   0,20 l €   5,90 

naturtrüber Apfelsaft, Zitronensaft, Ingwer, Ginger Beer, 

Apfelspalten 

 



Häppchenauswahl 

Crostini 
 

Gebeizter Lachs / HonigSenfDillsauce   € 3,50    

Roher Landschinken / Olivenpaste   € 3,50 

Brie / Walnuss / Traube      € 3,50 

RosmarinAprikosencreme     € 3,50 
 

Smörrebröd 
 

Matjes / Zwiebeln       € 3,90 

Würziger Käse / eingelegte Gurke   € 3,90 

Lachs / Avocado       € 4,20 

Paprikacreme / Kräuter      € 3,50 
 

Unser Angebot für Sie: 
 

3 Häppchen Ihrer Wahl inklusive                                                             

2 Glas Prosecco       €    17,50 

 

 

 

 

 

 



Stellen Sie sich Ihr Menü nach Ihren Wünschen zusammen! 

(Bei mehreren Hauptgängen zur Wahl benötigen wir                                 

Ihre Auswahl eine Woche vor Veranstaltung) 

 

- Glanzvoller Auftakt – 
 

Gemischter Blattsalat                                                                           

Croûtons / Balsamicodressing    € 7,50 

Zur Wahl mit:                                                                                      

- Gegrilltes Antipastigemüse     € 4,90         

- Gegrillte Hähnchenbruststreifen    € 5,20        

- sautierte Knoblauchgarnelen    € 9,80 

Gegrillter Ziegenkäse                                                                           

Honigglasur / Rucola / Apfelchutney   €     12,90 

Rindercarpaccio                                                                            

Olivenöl / Rucola / Parmesan     €     13,90 

Rote Beete Carpaccio                                                                                    

Fetakäsewürfel / Salatbukett     €     11,90 

 

 

 

 

 

 

 



- Suppen – 
 

Rinderkraftbrühe                                                                                        

Gemüse- & Pfannkuchenstreifen    € 6,90 

Tomatencremesuppe                                                                

GinSahnehaube / Schnittlauch    € 7,20 

KokosLimettensuppe                                                                     

Champignons / Zucchini / Koriander   € 7,50 

 

- Zwischengerichte – 

Lammfilettranchen                                                                 

Kichererbsenpüree & Gurken Minzsalat   €    17,50 

Limonenravioli                                                                          

TomatenKapernage / Parmesan    €    13,90 

Gegrillte Jacobsmuscheln                                                                  

Lauwarmer CranberrySpinat                                     

LimettenWeißweinsauce     €    16,90 

 

                       - Etwas um den Magen zu öffnen –  
 

Sorbet nach Wahl     € 2,30 

Zitrone                                                                                                             

Cassis                                                                                                          

Himbeer 

Gern auch mit Sektaufguss         + € 4,50 

oder Champagneraufguss         + € 7,90 



- Hauptgerichte -                                                                                                 

für Fleischliebhaber 

Rosa Roastbeef & Sauce Bernaise                                                            

mediterranes Grillgemüse / Kartoffelgratin  €    25,90 

Schweinefilet im Speckmantel                                          

CognacPfeffersauce / MandelBrokkoli                                          

getrüffeltes Kartoffelpüree     €   20,90 

Kalbsrücken im Kräutermantel                                

Champignonrahmsauce / HonigKarottengemüse   

Selleriepüree      €   27,90 
 

     oder etwas Flatterhaftes 

Barberie Entenbrust                                                                       

Rotweinjus / Perperonata / Blumenkohlpüree €   23,90 

Gebratene Maispoularde                                                                

Madeirajus / Nudelnest / Zucchinigemüse  €   22,50 
 

      etwas aus dem Wasser 

Gebratenes Doradenfilet                                                                           

Zaziki / Auberginengemüse / Tomatenreis  €   22,90 

Gegrilltes Lachsfilet                                                               

Weißweinsauce / Pilzrisotto / Salatbukett  €   23,90 

Kross gebratenes Adlerfischfilet                                                          

Rote Beetschaum / Petersilienkartoffeln                             

RahmGurkensalat     €   25,50 

 



Es geht auch vegetarisch 

Gebratene Semmelknödel                                                              

Waldpilze in Rahm / Beilagensalat    €  16,90 

Tagliatelle in Trüffelrahm                                                                       

Rucola / konfierte Tomate / Parmesan   €  17,50 

Gelbes Curry                                                                                                   

Gemüse / KokosCurrysauce / Basmatireis  €  15,90 
 

            Süße Verführung 
 

Gemischtes Beerenragout                                                                   

Joghurteis      €   6,90 

Panna Cotta               

Orangenfilets      €   7,90 

Lauwarmer Schokoladenkuchen                                                                    

mit flüssigem Kern                                                                             

Glacierte SafranAprikosen / Vanilleeis   €  10,50 

Zweierlei Mousse au chocolate                                                    

Früchtemalerei      €  11,90 

 

        Es geht auch herzhaft 
 

Gemischte Käseauswahl                                                                       

zweierlei Chutney / Trauben / Nüsse / Brot  €  13,90 

 

 



Unsere Buffetvorschläge für Ihren Anlass 
 

Mediterranes Buffet 

        Antipastiauswahl / Vitello tonnato 

   Parmaschinken mit Melone / Tomate Mozzarella 

      Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten / 2erlei Dressings 

            Brotauswahl 

             xxx 

           Minestrone 

             xxx 

            Saltimbocca vom Kalb 

     Salbeijus / Linguine / pikante Tomatensauce 

      Gegrilltes Lachsfilet 

    Weißweinsauce / ZucchiniArtischockenTomatengemüse 

    Rosmarinkartoffeln / Reis / Gemüseauswahl 

            xxx 

                            Tiramisu / Panna Cotta 

     Gemische Käseauswahl / Trauben / Grissini 

 

          Pro Person € 49,00 

 

 

 



          Klassisches Buffet 

      Carpaccio vom Rinderfilet / Rucola 

    Fruchtiger Shrimpscocktail 

         Gemischte Terrinen- und Pastetenauswahl                                      

                                       Sauce Cumberland 

         Geräucherte Forelle / Gurkensalat 

      Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten / 2erlei Dressings 

             Brotauswahl 

             xxx 

      Rinderkraftbrühe / Wurzelgemüse 

            xxx 

         Schweinefilet im Speckmantel / PfefferCognacsauce 

     Fischvariation auf RahmSauerkraut 

  Spinatknödel / Waldpilzrahm 

  Petersilienkartoffeln / Gemüseauswahl 

            xxx 

       Verschiedene Cremes / Obstsalat 

   Apfelstrudel / Vanillesauce 

 

       Pro Person € 45,00 

 

 



          Für Kaffee und Kuchen ist auch gesorgt 
 

Verschiedenste Kuchen zur Auswahl                                                        

(pro Stück)         €   3,00 

Planen Sie Ihren Kuchen selbst mitzubringen                                    

Gedeckpreis pro Person       €   2,80 

 

Auswahl an Heißgetränken: 

Tasse Kaffee creme       €   3,10  

Cappuccino         €   3,90 

Milchkaffee         €   4,50 

Latte Macchiato        €   4,50 

Espresso11         €   2,70 

Doppelter Espresso       €   5,10 

Heiße Schokolade        €   4,50 

Glas Tee von Ronnefeld Teavelope    €   2,90 

-Grüner Tee, Red Berries, Pfefferminz, Earl Grey, Kamille- 
 

Zusätzlich bieten wir Ihnen eine Kaffeepauschale                                 

für 1,5 Stunden an. Dies beinhaltet Gedeckpreis oder                     

unsere Kuchenauswahl, Kaffee, Mineralwasser,                                  

Bier und Softgetränke 

Pro Erwachsener        €  15,80  

Pro Kind (6-13 Jahre)       €    8,50 

 



Getränkeauswahl für Veranstaltungen 
 

Gerolsteiner Mineralwasser    0,75 l  € 6,70 

-Sprudel, Medium, Still- 

Coca-Cola, Fanta, Sprite    0,20 l  € 3,10 

Schweppes      0,20 l  € 3,10 

Ginger Ale, Bitter Lemon     

Thomas Henry Tonic Water   0,20 l   € 3,60 

Creydt Säfte & Nektar    0,20 l  € 3,10 

Apfelsaft, Orangensaft, Kirschnektar, Bananennektar, 

Traubensaft, Maracujanektar, Mangonektar- 

Gibt’s natürlich auch als Schorle 0,20 l  € 3,10  

0,40 l   € 5,30 

Bitburger Pils       0,30 l  € 3,40

                                       0,50 l  € 5,60 

Benediktiner Hell     0,30 l  € 3,40

                                       0,50 l  € 5,60 

Gibt’s natürlich auch als Alster                              

Altenauer Dunkel     0,33 l  € 3,40 

Köstritzer Schwarzbier    0,33 l  € 3,50 

Weizen       0,50 l  € 5,70 

naturtrüb, dunkel, alkoholfrei   

Bitburger 0,0 alkoholfrei   0,33 l  € 3,90 

 



Bankettweine 

Weiß 

2020 Riesling Rotschiefer  
St. Antony Weingut, trocken, VDP Gutswein     0,75l  € 23,50 
 
Rosé 

2022 Wunderschön                                                                                      

Heyl zu Herrnsheim Weinkellerei, Rheinhessen                               

trocken, Biowein         0,75l  € 23,90 

 
Rot   

2018 Costalago Rosso Veronese IGT  
Weingut Cantina Fratelli Zeni, Italien     0,75 l  € 29,90 
 
Sprechen Sie uns bezüglich der Spirituosenauswahl nach 
dem Essenfür Ihre Veranstaltung direkt an, hier können wir 
auf eine große Wodka- und Ginauswahl zugreifen. 
 

Vielleicht darf es auch etwas Besonderes sein? 
Dann beraten wir Sie gern bei Ihrer Cocktailauswahl. 

 

  



Zusatzangebote 

Spitzkerzen in besonderen Farben pro Stück  €     1,50 
(creme und weiß Standard vom Haus) 

Sonderwünsche Dekoration             je nach Aufwand 

Raummiete: 

Restaurant         € 350,00 

Lobby          € 180,00 

Terrasse          € 500,00 

Kaminzimmer         € 500,00  

Bibliothek         € 180,00 

In der Raummiete enthalten Standarddekoration vom Haus                  
(Tischdecken weiß, Stoffservietten, Kerzen, Menükarten), 
sowie das Herrichten der Veranstaltung) 

Raummieten entfallen bei Buchung von mindestens                                               
8 Hotelzimmern oder ein Mindestumsatz von € 1800,00 

Tischplan als Aushang A4 pro Stück    €    8,00 
(zusammengehörige Tischübersicht+ Namensliste) 

Servicemitarbeiter pro Stunde nach 24.00 Uhr  €  30,00 

Restaurantleitung pro Stunde nach 24.00 Uhr  €  45,00 

Sprechen Sie uns gern an, wenn Sie Hilfe bei der Bestellung 
von Musikern oder Blumen benötigen. Wir haben 
entsprechende Kontakte. 



A- Z Veranstaltungsverzeichnis                                                               
- An was man alles denken sollte –  

 

Aperitif- Es muss nicht immer nur ein Glas Sekt sein 

Buffet- hier ist für jeden etwas dabei 

Cocktails- Auch diese können Sie natürlich bei uns genießen 

Dekoration- Sie haben die Ideen und wir sind bei der                           
Umsetzung behilflich 

Einladungen- Haben Sie diese schon verschickt 

Feiern- Dies ist bei uns ohne weitere Kosten bis 24 Uhr 
möglich 

Gastgeschenke- bescheren Sie Ihren Gästen eine schöne 
Erinnerung 

Hochzeiten- Ihr besonderer Tag benötigt besondere Beratung 

I- Tüpfelchen- Wir finden es für Sie! 

Jubiläum- Auch dies ist ein Einlass 

Künstler- Hier sollten Sie mit Ihrer Musik über die GEMA 
sprechen 

Licht- Gedimmt oder nur mit Kerzen, auch hier ist vieles 
möglich 

Menükarten- von uns oder doch eher speziell 

Nachspeise- Der krönende Abschluss Ihres Menüs 



Olala- besondere Überraschungen Ihrer Gäste, damit sollten 
Sie rechnen 

Parkplätze- in ausreichender Menge vorhanden 

Quartett- auch dies ist eine Möglichkeit für musikalische 
Untermalung 

Rede- diese sollten Sie für Ihre Gäste immer parat halten 

Schuhplattler- die andere Art des Rahmenprogramms 

Technik- hier sind wir gern behilflich 

Unterkunft- direkt bei uns vor Ort 

Verpflegung- hier in unserer Bankettmappe finden Sie einige 
Anregungen 

Weine- auch hier benötigen wir genügend qualitative 
Auswahl 

Xylophonspieler- nicht ganz einfach, aber auch organisierbar 

Yucca- Palmblätter- schöne Dekorationsmöglichkeit, nicht nur 
für Buffets 

Zauber- die unvergessliche Feier in unserem Hause 

 

Anfahrt 

Nutzen Sie hierfür einfach die Routenberechnung auf 
unserer Homepage unter: 

www.hotelnjord.com/de/hotel-njord/lage-anreise 



ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN FÜR VERANSTALTUNGEN 

1 GELTUNGSBEREICH 

1.1. Diese Geschäftsbedingungen gelten für Verträge über die mietweise Überlassung der 
Veranstaltungsräume del Hotel Njord GmbH zur Durchführung jeglicher Art von 
Veranstaltungen sowie für alle in diesem Zusammenhang für den Kunden erbrachten 
weiteren Leistungen und Lieferungen der Hotel Njord GmbH. 

1.2. Die Unter- oder Weitervermietung der überlassenen Räume, sowie die Einladung zu 
Vorstellungsgesprächen, Verkaufs- oder ähnlichen Veranstaltungen bedürfen der vorherigen 
Zustimmung der Hotel Njord GmbH in Textform. 

1.3. Allgemeine Geschäftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies 
vorher ausdrücklich vereinbart wurde. 

2 VERTRAGSABSCHLUSS,- PARTNER, HAFTUNG, VERJÄHRUNG 

2.1. Vertragspartner sind Hotel Njord GmbH und der Kunde. Der Vertrag kommt durch die 
Annahme des Antrags des Kunden durch die Hotel Njord GmbH zustande. Der Njord GmbH 
steht es frei, die Buchung der Veranstaltung in Textform zu bestätigen. 

2.2. Die Hotel Njord GmbH haftet für von ihr zu vertretende Schäden aus der Verletzung des 
Lebens, des Körpers oder der Gesundheit. Weiterhin haftet sie für sonstige Schäden, die auf 
einer vorsätzlichen oder grob fahrlässigen Pflichtverletzung der Hotel Njord GmbH 
beziehungsweise auf einer vorsätzlichen oder fahrlässigen Verletzung von vertragstypischen 
Pflichten der Hotel Njord GmbH beruhen. Einer Pflichtverletzung der Hotel Njord GmbH steht 
die eines gesetzlichen Vertreters oder Erfüllungsgehilfen gleich.  Weitergehende 
Schadenersatzansprüche, soweit in Ziffer 9 nicht anderweitig geregelt, sind ausgeschlossen. 
Sollten Störungen oder Mängel an den Leistungen der Hotel Njord GmbH auftreten, wird es 
bei Kenntnis oder auf unverzügliche Rüge des Kunden bemüht sein, für Abhilfe zu sorgen. 
Der Kunde ist verpflichtet, dass ihm Zumutbare beizutragen, um die Störung zu beheben und 
einen möglichen Schaden gering zu halten. Im Übrigen ist der Kunde verpflichtet die Hotel 
Njord GmbH rechtzeitig auf die Möglichkeit der Entstehung eines außergewöhnlich hohen 
Schadens hinzuweisen. 

2.3. Alle Ansprüche gegen die Hotel Njord GmbH verjähren grundsätzlich in einem Jahr ab 
dem gesetzlichen Verjährungsbeginn. Dies gilt nicht bei Schadensersatzansprüchen und bei 
sonstigen Ansprüchen, sofern letztere auf einer vorsätzlichen oder grob fahrlässigen 
Pflichtverletzung der Hotel Njord GmbH beruhen. 

3 LEISTUNGEN, PREISE, ZAHLUNG, AUFRECHNUNG 

3.1. Die Hotel Njord GmbH ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Hotel 
zugesagten Leistungen zu erbringen. 

 

 



3.2. Der Kunde ist verpflichtet, die für diese und weitere in Anspruch genommenen 
Leistungen vereinbarte bzw. geltende Preise der Hotel Njord GmbH zu zahlen. Dies gilt auch 
für vom Kunden direkt oder über die Hotel Njord GmbH beauftragten Leistungen, die durch 
Dritte erbracht und von der Hotel Njord GmbH verauslagt werden. Insbesondere gilt dies 
auch für Forderungen von Urheberrechtsverwertungsgesellschaften. 

3.3. Die vereinbarten Preise verstehen sich einschließlich der zum Zeitpunkt des 
Vertragsabschlusses geltenden Steuern. Bei Änderungen der gesetzlichen Umsatzsteuer oder 
der Neueinführung, Änderung oder Abschaffung lokaler Abgaben auf den 
Leistungsgegenstand nach Vertragsabschluss werden die Preise entsprechend angepasst. Bei 
Verträgen mit Verbrauchern gilt dieses nur, wenn der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss 
und Vertragserfüllung vier Monate überschreitet. 

3.4. Rechnungen der Hotel Njord GmbH ohne Fälligkeitsdatum sind sofort ab Zugang der 
Rechnung ohne Abzug zahlbar. Die Hotel Njord GmbH kann die unverzügliche Zahlung fälliger 
Forderungen jederzeit vom Kunden verlangen. Bei Zahlungsverzug des Kunden gelten die 
gesetzlichen Regelungen. Der Hotel Njord GmbH bleibt der Nachweis eines höheren 
Schadens vorbehalten. 

3.5. Die Hotel Njord GmbH ist berechtigt, bei Vertragsabschluss vom Kunden eine 
angemessene Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung, zum Beispiel in Form einer 
Kreditkartengarantie, zu verlangen. Die Höhe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine 
können im Vertrag in Textform vereinbart werden. Bei Zahlungsverzug des Kunden gelten die 
gesetzlichen Regelungen. 

3.6. In begründeten Fällen, z.B. Zahlungsrückstand des Kunden oder Erweiterung des 
Vertragsumfanges, ist die Hotel Njord GmbH berechtigt, auch nach Vertragsabschluss bis zu 
Beginn der Veranstaltung eine Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung im Sinne 
vorstehenden Ziffer 3.5. oder eine Anhebung der im Vertrag vereinbarten Vorauszahlung 
oder Sicherheitsleistung bis zur vollen vereinbarten Vergütung zu verlangen. 

3.7. Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskräftigen Forderung gegenüber 
einer Forderung der Hotel Njord GmbH aufrechnen oder verrechnen. 

4 RÜCKTRITT DES KUNDEN (ABBESTELLUNG, STORNIERUNG) 

4.1. Ein Rücktritt des Kunden von dem mit der Hotel Njord GmbH geschlossenen Vertrag ist 
nur möglich, wenn ein Rücktrittsrecht im Vertrag ausdrücklich vereinbart wurde, ein 
sonstiges gesetzliches Rücktrittsrecht besteht oder wenn die Hotel Njord GmbH der 
Vertragsaufhebung ausdrücklich zustimmt. Die Vereinbarung eines Rücktrittsrechtes sowie 
die etwaige Zustimmung zu einer Vertragsaufhebung sollen jeweils in Textform erfolgen. 

4.2. Sofern zwischen der Hotel Njord GmbH und dem Kunden ein Termin zum kostenfreien 
Rücktritt vom Vertrag vereinbart wurde, kann der Kunde bis dahin vom Vertrag zurücktreten, 
ohne Zahlungs- oder Schadensersatzansprüche der Hotel Njord GmbH auszulösen. Das 
Rücktrittsrecht des Kunden erlischt, wenn er nicht bis zum vereinbarten Termin sein Recht 
zum Rücktritt gegenüber der Hotel Njord GmbH ausübt. 



4.3. Ist ein Rücktrittsrecht nicht vereinbart oder erloschen, besteht auch kein gesetzliches 
Rücktritts- oder Kündigungsrecht und stimmt die Hotel Njord GmbH einer Vertragsaufhebung 
nicht zu, behält das Hotel den Anspruch auf die vereinbarte Vergütung trotz 
Nichtinanspruchnahme der Leistung. Die Hotel Njord GmbH hat die Einnahmen aus 
anderweitiger Vermietung der Räume sowie die ersparten Aufwendungen anzurechnen. Die 
jeweils ersparten Aufwendungen können dabei gemäß den Ziffern 4.4., 4.5. und 4.6. 
pauschaliert werden. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der Anspruch nicht oder 
nicht in der geforderten Höhe entstanden ist. Der Hotel Njord GmbH steht der Nachweis frei, 
dass ein höherer Anspruch entstanden ist. 

4.4. tritt der Kunde erst zwischen der 8. Und 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin zurück, 
ist die Hotel Njord GmbH berechtigt, zuzüglich zum vereinbarten Mietpreis 35 % des 
entgangenen Speiseumsatzes in Rechnung zu stellen, bei jedem späteren Rücktritt 70 % des 
Speisenumsatzes. 

4.5. Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel: vereinbarter Menüpreis x 
Teilnehmerzahl. War für das Menü noch kein Preis vereinbart, wird das preiswerteste Menü 
des jeweils gültigen Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt. 

5 RÜCKTRITT DER Hotel Njord GmbH 

5.1. Sofern vereinbart wurde, dass der Kunde innerhalb einer bestimmten Frist kostenfrei 
vom Vertrag zurücktreten kann, ist die Hotel Njord GmbH in diesem Zeitraum seinerseits 
berechtigt, vom Vertrag zurückzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach den 
vertraglich gebuchten Veranstaltungen vorliegen und der Kunde auf Rückfrage der Hotel 
Njord GmbH mit angemessener Fristsetzung auf sein Recht zum Rücktritt nicht verzichtet. 

5.2. Wird eine gemäß Ziffer 3.5. und/oder 3.6. vereinbarte oder verlangte Vorauszahlung 
oder Sicherheitsleistung auch nach Verstreichen einer vom Hotel gesetzten angemessenen 
Nachfrist nicht geleistet, so ist die Hotel Njord GmbH ebenfalls zum Rücktritt vom Vertrag 
berechtigt. 

5.3. Ferner ist die Hotel Njord GmbH berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom 
Vertrag außerordentlich zurückzutreten, insbesondere falls                                                                        
- Höhere Gewalt oder andere von der Hotel Njord GmbH nicht zu vertretende Umstände die 
die Erfüllung des Vertrages unmöglich machen;                                                                                            
- Veranstaltungen oder Räume schuldhaft unter irreführender oder falscher Angabe oder 
Verschweigen wesentlicher Tatsachen gebucht werden; wesentlich kann dabei die Identität 
des Kunden, die Zahlungsfähigkeit oder der Aufenthaltszweck sein;                                                                             
- die Hotel Njord GmbH begründeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den 
reibungslosen Geschäftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen der Hotel Njord GmbH in 
der Öffentlichkeit gefährden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. 
Organisationsbereich der Hotel Njord GmbH zuzurechnen ist;                                                                     
- der Zweck bzw. der Anlass der Veranstaltung gesetzeswidrig ist;                                                                                                             
- ein Verstoß gegen Ziffer 1.2. vorliegt. 

5.4. Der berechtigte Rücktritt der Hotel Njord GmbH begründet keinen Anspruch des Kunden 
auf Schadenersatz. 



6 ÄNDERUNGEN DER TEILNEHMERZAHL UND DER VERANSTALTUNGSZEIT 

6.1. Eine Erhöhung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% muss der Hotel Njord GmbH 
spätestens fünf Werktage vor Veranstaltungsbeginn mitgeteilt werden; sie bedarf der 
Zustimmung der Hotel Njord GmbH, die in Textform erfolgen soll. Der Abrechnung wird die 
tatsächliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt, mindestens aber 95% der vereinbarten 
höheren Teilnehmerzahl. Ist die tatsächliche Teilnehmerzahl niedriger, hat der Kunde das 
Recht, den vereinbarten Preis um die von ihm nachzuweisenden, aufgrund der geringeren 
Teilnehmerzahl zusätzlich ersparten Aufwendungen zu mindern. 

6.2. Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% soll der Hotel Njord GmbH 
frühzeitig, spätestens bis fünf Werktage vor Veranstaltungsbeginn, mitgeteilt werden. Der 
Abrechnung wird die tatsächliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt, mindestens jedoch 95% 
der letztlich vereinbarten Teilnehmerzahl, Ziffer 6.1. Satz 3 gilt entsprechend. 

6.3. Bei Reduzierung der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist die Hotel Njord GmbH 
berechtigt, die bestätigten Räume, unter Berücksichtigung der gegebenenfalls abweichenden 
Raummiete zu tauschen, es sei denn, dass dies dem Kunden unzumutbar ist. 

6.4. Verschieben sich die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten der Veranstaltung und 
stimmt die Hotel Njord GmbH diesen Abweichungen zu, so kann die Hotel Njord GmbH die 
zusätzliche Leistungsbereitschaft angemessen in Rechnung stellen, es sei denn, die Hotel 
Njord GmbH trifft ein Verschulden. 

7 MITBRINGEN VON SPEISEN UND GETRÄNKEN 

Der Kunde darf Speisen und Getränke zu Veranstaltungen grundsätzlich nicht mitbringen. 
Ausnahmen bedürfen einer Vereinbarung mit der Hotel Njord GmbH. In diesen Fällen wird 
ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten berechnet. 

8 TECHNISCHE EINRICHTUNGEN UND ANSCHLÜSSE 

8.1. Soweit die Hotel Njord GmbH für den Kunden auf dessen Veranlassung technische und 
sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht und auf 
Rechnung des Kunden. Der Kunde haftet für die pflegliche Behandlung und die 
ordnungsgemäße Rückgabe. Er stellt die Hotel Njord GmbH von allen Ansprüchen Dritter aus 
der Überlassung dieser Einrichtungen frei. 

8.2. Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Kunden unter Nutzung des 
Stromnetztes der Hotel Njord GmbH bedarf dessen Zustimmung. Durch die Verwendung 
dieser Geräte auftretende Störungen oder Beschädigungen an den technischen Geräten der 
Hotel Njord GmbH gehen zu Lasten des Kunden, soweit die Hotel Njord GmbH diese nicht zu 
vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf die Hotel Njord 
GmbH pauschal erfassen und berechnen. 

8.3. Der Kunde ist mit Zustimmung der Hotel Njord GmbH berechtigt, eigene Telefon-, 
Telefax- und Datenübertragungseinrichtungen zu benutzen. Dafür kann die Hotel Njord 
GmbH eine Anschlussgebühr verlangen. 



8.4. Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Kunden geeignete Anlagen der Hotel 
Njord GmbH ungenutzt, kann eine Ausfallvergütung berechnet werden. 

8.5. Störungen an von der Hotel Njord GmbH zur Verfügung gestellten technischen oder 
sonstigen Einrichtungen werden nach Möglichkeit umgehend beseitigt. Zahlungen können 
nicht zurückbehalten oder gemindert werden, soweit die Hotel Njord GmbH diese Störungen 
nicht zu vertreten hat. 

9 VERLUST ODER BESCHÄDIGUNG MITGEBRACHTER SACHEN 

9.1. Mitgeführte Ausstellungs- oder sonstige, auch persönliche Gegenstände befinden sich 
auf Gefahr des Kunden in den Veranstaltungsräumen bzw. in der Hotel Njord GmbH. Die 
Hotel Njord GmbH übernimmt für Verlust, Untergang oder Beschädigung keine Haftung, auch 
nicht für Vermögensschäden, außer bei grober Fahrlässigkeit oder Vorsatz der Hotel Njord 
GmbH. Hiervon ausgenommen sind Schäden aus der Verletzung des Lebens, des Körpers 
oder der Gesundheit. Zudem sind alle Fälle, in denen die Verwahrung aufgrund der 
Umstände des Einzelfalls eine vertragstypische Pflicht darstellt, von dieser 
Haftungsfreizeichnung ausgeschlossen. 

9.2. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu 
entsprechen. Die Hotel Njord GmbH ist berechtigt, dafür einen behördlichen Nachweis zu 
verlangen. Erfolgt ein solcher Nachweis nicht, so ist die Hotel Njord GmbH berechtigt, bereits 
eingebrachtes Material auf Kosten des Kunden zu entfernen. Wegen möglicher 
Beschädigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegenständen vorher mit der 
Hotel Njord GmbH abzustimmen. 

9.3. Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige Gegenstände sind nach Ende der 
Veranstaltung unverzüglich zu entfernen. Unterlässt der Kunde dies, darf die Hotel Njord 
GmbH die Entfernung und Lagerung zu Lasten des Kunden vornehmen.  Verbleiben die 
Gegenstände im Veranstaltungsraum, kann die Hotel Njord GmbH für die Dauer des 
Vorenthaltens des Raumes eine angemessene Nutzungsentschädigung berechnen. 

10 HAFTUNG DES KUNDEN FÜR SCHÄDEN 

10.1. Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er für alle Schäden an Gebäude oder 
Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus 
seinem Bereich oder ihn selbst verursacht werden. 

10.2. Die Hotel Njord GmbH kann vom Kunden die Stellung einer angemessenen 
Sicherheitsleistung, zum Beispiel in Form einer Kreditkartenleistung, verlangen. 

 

 

 

 



11 SCHLUSSBESTIMMUNGEN 

11.1. Änderungen und Ergänzungen des Vertrages, der Antragsannahme oder dieser 
Allgemeinen Geschäftsbedingungen sollen in Textform erfolgen. Einseitige Änderungen oder 
Ergänzungen durch den Kunden sind unwirksam. 

11.2. Erfüllungs- und Zahlungsort sowie ausschließlicher Gerichtsstand – auch für Schecks- 
und Wechselstreitigkeiten - ist im kaufmännischen Verkehr Goslar. Sofern ein Vertragspartner 
die Voraussetzung des $ 38 Absatz 2 ZPO erfüllt und keinen allgemeinen Gerichtsstand im 
Inland hat, gilt als Gerichtsstand Goslar. 

11.3. Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN- Kaufrechts und des Kollisionsrechts ist 
ausgeschlossen. 

11.4. Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschäftsbedingungen für 
Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein oder werden, so wird dadurch die Wirksamkeit 
der übrigen Bestimmungen nicht berührt. Im Übrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften. 
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